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Gastronomiskt gastsspel av

Leif Mannerstrom
Lordagen den 28 April, 2007

fta; smatka och njut!

Valkommen till en kvall med forstklassiga
ravaror och dryck, tillagade och serverade
med omtanke av oss pa Tokeryd under
ledning av Leif Mannerstrom.

Karf Mannerstrom

Leif Mannerstrom har mer &n 40 ars erfarenhet
av att skapa matupplevelser pa allt fran
legendarisk krogen Johanna till dagens

restaurang Sjomagasinet med en Guide Michelin
stjarna i Goteborg. Leif komponerade en

sjuratters avsmakningsmeny som tillagades och
serverades gasterna pa Tokeryd den 28

april. Givetvis hade menyn fisk- och skaldjur som

tema, ett kdnnetecken for Leifs sa omtalade mat.

ISVERIGE BREV
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&ails avsmatkningsmeny

Grillad ortmarinerad torskkind med ramsloksaioli

Y
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Fisk- och skaldjursmosaik med nasselcreme

Y

w0
Smorstekt hummer med vaniljburreblanc
%
Vit sparris med Patanegra och notbrynt smor
%

Smorstekt torskmedaljong med tryfferad spetskal,
kroppkaka och lJjummen parlhonsvinegrette
%

Brie de Meaux fylld med tryffel och hummer
%

Yoghurtmousse med rabarbergelé och
rabarbercreme
%

Kaffe med avec



